


< INGREDIENTS )

-1 cas de pate de curry

-1 cas de pate miso

-1 cas de beurre de cacahuéte
3 cas de sauce soja

- 400 ml de lait de coco

- 2 gousses d’ail

*Le jus d’un citron vert

- De la cébette

- Des épinards (optionnel mais
incroyable)

10 gyozas
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(" PREPARATION )

Il te suffit de mélanger pour les
ingrédients dans un plat et
d’ajoutre un peu d’eau pour
détendre la sauce, dépose tes
gyoza, puis direction le four.

30 minutes a 180°C

A la sortie, ajoute encore un peu
de cébette et un filet d’huile
pimentée...
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