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LUNDIdu

Latte printanier thé vert, pistache et fleur d’oranger
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Pour 2 tasses

INGRÉDIENTS

Produits du Comptoir
2 c. à café de thé vert (type
Nanah ou nature)
1 c. à soupe de pâte de
pistache
1 c. à soupe de sirop Monin
(vanille ou amande)
1/2 c. à café de fleur
d’oranger
1 c. à café de miel
(optionnel)

Autres
400 ml de lait (ou lait
végétal amande)

PRÉPARATION

1.Fais infuser le thé vert dans 200 ml
d’eau chaude (pas bouillante)
pendant 3 minutes.

2.Mixe la pâte de pistache avec un
peu de lait chaud pour obtenir une
texture crémeuse.

Ensuite :
    3. Chauffe le reste du lait doucement.
    4. Dans une tasse, verse :

le thé filtré
la crème de pistache
le sirop
la fleur d’oranger
Ajoute le lait chaud mousseux par-
dessus.
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