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INGREDIENTS > < PREPARATiION )

. 1 bloc de foie gras de canard 1.Faites griller le pain
entier du Comptoir d’épices légerement pour

. 1c.acafé de Tartufataala qu’il soit tiede et
truffe noire du Comptoir croustillant.

« Pain d’épices ou brioche 2. Tartinez une fine couche
toastée du Comptoir de Tartufata sur chaque

. Sel a la truffe toast.

« Poivre noir de Madagascar 3.Déposez une belle lamelle

de foie gras par-dessus.
. Astuce du Comptoir 4.Saupoudrez d’une pointe

Servez vos toasts avec un thé de Noeél
Dammann : son coté épicé et fruité crée . ,
une association sucrée-salée délicate de polvre nolr.
et raffinée, parfaite pour les fétes. 5.Servez.

de fleur de sel et d’un peu

% Poyr 8 Toasts
. + . ,




